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. Refermer le   

    pâté avec le reste de la pâte que vous aurez badigeonné avec le jaune  

      d’œuf (pour souder les bords). 

 

 
  

 

Surprise assurée pour son goût et ses oeufs cachés….. 
                                                            et n’est-ce pas la période propice pour   
                                                                            les cacher ces oeufs  !!!  

 

Pour le pâté : 
. 800g d’échine de porc 
. 2 tr épais. de jambon fumé 

. 8 œufs 

. 80g de pistaches non salées 

. 4 brins de persil 

. 1 c.à café de 4 épices 

. 1 verre de Cognac moyen 

. 2 échalotes 

. 1 pq de gelée au madère 

. 1 belle noix de beurre 

. Poivre du moulin, sel marin 
 

Pour la pâte :  
. 400g de farine 
. 200g de beurre 
. 1 œuf 
. 10cl de lait 
. sel marin 
 
 

         Préparation : 20/25 mn 

   Cuisson : 1h25 environ à 200° 


